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Pierniczkowe Choinki

Swieta, swieta, smacznéwieta
Pachrg pierniczkami
Z EduChefem te pierniczki
Bedg choinkami
Wypetnione pysznym miodem
W bursztynowym kolorze
Bez pierniczkéw Educhef
Swigt by¢ nie mae @

Sktadniki:

1,5 szklanki miodu

3/4 kostki masta (ok. 150 @)
2/3 szklanki cukru

ok. 500 g mgki pszennej
petnoziarnistej

1 opakowanie przyprawy do
piernika (20 g)

1 tyZzeczka Kamienia winnego
lub sody lub proszku do
pieczenia

1 jajko

Bakalie

Biata czekolada

Sposo6b przygotowania:

Masto roztapiam z cukrem i miodem, mieszamy z pozostatymi skladnikami. Watkujmy ciasto,
wycinamy choinki (uwaga — jesli pierniczki majgq wisie¢ na choince dziurke do nawlekania nitki nalezy
zrobi¢ przed upieczeniem). Wstawiamy partiami do nagrzanego do 180°C piekarnika
i pieczemy ok. 12-15 minut w zalezno$ci od wielko$ci. Dekorujemy lukrem na bazie biatek lub

roztopiong bialg czekoladg. Posypuje posiekanymi orzechami. Smacznego.
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